Viguerie
L'extravagant
CHATEAU VIGUERIE

Pétillant naturel blanc

Vin de France

Des bulles et rien dautre ! Laissez-vous
séduire par les bulles fines et la fraicheur
de ce pétllant naturel blanc 100%
Chenin, sans sulfites ajoutés.

Millesime : 2020
Assemblage : 100% Chenin

Vinification et élevage : Les raisins sont
récoltés manuellement a faible maturité.
La vinification des jus se fait sans sulfites
et a température maitrisée. Mise en
bouteille aprés Iégere filtration en fin de
fermentation pour la prise naturelle de
mousse. Elevage de quelques mois en
bouteilles pour une meilleure harmonie.

, _, \ {‘; Note de deéegustation: Belle robe jaune
Petillant Naturel £ pale, ardmes intenses de fruits blancs avec

2L | des notes d'agrumes, belle fraicheur, bulles
fines

Température de service : 8-10°C

, SANS SULFITES AJOUTES Accords mets-et-vins : idéal a I'apéritif ou

au dessert
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Garde: 13 2 ans
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