Viguerie
L'extravagant
CHATEAU VIGUERIE

Pétillant naturel rosé

Vin de France

Des bulles et rien dautre ! Laissez-vous
séduire par les aromes fruités et la
fraicheur de ce pétllant naturel rosé a
base de Négrette, sans sulfites ajoutés.

Millésime : 2020
Assemblage : 100% Négrette

Vinification et élevage : Les raisins sont
récoltés manuellement a faible maturité.
La vinification des jus se fait sans sulfites
et a température maitrisée. Mise en
bouteille apres légére filtration en fin de
fermentation pour la prise naturelle de
mousse. Elevage de quelques mois en
bouteilles pour une meilleure harmonie.

A Note de dégustation: Belle robe rose,
arbmes intenses de fruits rouges, bulles
fines et belle fraicheur

@/ Pétillant Ngturel l\’g‘

Température de service : 8-10°C

Accords mets-et-vins: idéal pour
I'apéritif ou au dessert, avec une salade de
fruits ou une charlotte aux fraises

Garde: 132 ans
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